
AA10348
AB61645

問題なし

山本紅音
TEL 0120-409-929株式会社　食品微生物センター

発酵食品（発酵後未加熱食品）の発酵前に加熱をしている食品の弊社基準値は、①一般生菌数が発酵に使用している菌数(乳酸菌)の100倍

以下、②大腸菌群：陰性　③大腸菌：陰性です。

検査結果を弊社基準値で判断したところ、特に問題のない結果であると判断されました。

基準値内の為、検査を続行いたします。次回の検査結果は3月3日に発行されます。次回の検査後にもご連絡を差し上げますのでよろしくお

願いいたします。

・調味糀 100g（冷蔵）令和7年11月7日製造） 75日間 10℃保管

・調味糀 100g（令和7年11月7日製造） 75日間 常温保管


